MFR RESTAURANT “LES QUAIS" - SIORAC-DE-RIBERAC

CULTIVONS LES REUSSITES

DU RIBERACOIS MENUS DE SEPTEMBRE A DECEMBRE 2024
Jeudi 19 septembre Mercredi 02 octobre
BAC 3 CAP 2
MENU NOUVELLE AQUITAINE Tarte Provencale
Mise en bouche Carré de porc au thym,
Croustillant de Cabécou Gratin de légumes
Axoa de veau Pommes Flambées

Puits d'amour

Tarif 18,50 € Tarif 14,50 €

Jeudi 07 novembre

Mardi 05 novembre BAC 2/ BAC3
CAP 2
MENU AUVERGNE RHONE-ALPES
Potage Saint-Germain Mise en bouche
Rable de lapereau farci, Créme de topinambour Cuisses de grenouilles a la persillade
et Polenta dorée Potée Auvergnate
Frangipane Tarte aux Poires, pate de noisettes

et Creme d'amandes

Tarif 14,50 € Tarif 18,50 €

g Paiement uniquement par Cheque ou Espéeces

4 route de la Gare - 24600 Siorac-de-Ribérac - 05.53.91.94.94 - cfa-mfr.siorac@mfr.asso.fr - www.mfr-riberacois.com



MFR

CULTIVONS LES REUSSITES

RESTAURANT “LES QUAIS" - SIORAC-DE-RIBERAC

DU RIBERACOIS

MENUS DE SEPTEMBRE A DECEMBRE 2024

Jeudi 21 novembre
BAC 3

MENU BOURGOGNE FRANCHE-COMTE
Mise en bouche
Butternut farci au Mont d'Or
Estouffade de boeuf a la Bourguignonne
Finger Chocolat Cassis

Tarif 18,50 €

Mardi 26 novembre
BAC 1

Velouté Dubarry
Darne de colin pochée,
beurre fondu
Crépes Chocolat Chantilly

Tarif 16,50 €

Apéritif, mise en bouche
Entrée, plat, fromage, dessert

Jeudi 12 décembre
BAC 1 /BAC 2

MENU DE NOEL

Café et mignardises

Tarif 28 €

Mardi 17 décembre
CAP 2

MENU DE NOEL

Apéritif, mise en bouche
Entrée, plat, fromage, dessert

Café et mignardises

Tarif 28 €

Mercredi 18 décembre
BAC 3

MENU DE NOEL
Apéritif, mise en bouche
Café et mignardises

Tarif 28 €

g Paiement uniquement par Cheque ou Espeéeces

4 route de la Gare - 24600 Siorac-de-Ribérac - 05.53.91.94.94 - cfa-mfr.siorac@mfr.asso.fr - www.mfr-riberacois.com

Entrée, plat, fromage, dessert




